KOK

Upplandsk bufté

Raraka pa rodbeta toppad med féarskostcreme pa varmrokt lax

Confiterad gés med citron, timjan och tagetesort samt citronkryddad
remoulad

Bakade gulbetor i honung fran Linnés tradgardar med getost, rostade
pumpafron och senapsort

Ortstekt kycklingfilé fran Hagby gard med grénkalschips och
bondboénspuré

Sasongens grona blad toppade med chips pa Upplandskubb och
citronette med kallpressad rapsolja fran Nyborgs Gard

Kalvrostbiff marinerad i emulsion pa senap och dragon serveras pa badd
av savojkal och apple

Potatissallad med syrad 6k, kapris och dillolja

Brodkorg med knacke och hembakt sirapslimpa samt smor och
farskostcreme med Karljohansvamp

329 kr

Catering fran 15 personer.

Rekommenderad dessert:
Havtornsmousse med vit choklad och jordgubbar toppad med
mandelflarn

85 kr

Priserna &r inkl. moms.
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