KOK

Cajsa’s a la carte

P3 var a la carte-meny hittar ni smakrika och véllagade rétter med det lilla extra. Passar perfekt till bréllopet och
andra speciella tillféllen! Menyn serveras och levereras under 2023/2024.

Catering fran 20 personer.

Forratter

Norimosaik | 95 kr
med citrusbakad purjoldk, misomajonnas, lotuschips, grént dpple och torkade blommor

Burrata | 95 kr
med apelsinvinagrett, grillad persika, tunnhyvlade betor och ligurisk olivolja samt granatdpple och brédchips

Hummersallad | 105 kr
med smetana med citron, forellrom, avokadotartar och ragbrédschips

Tunt skivad biff | 99 kr
med sesam- och chiliolja, creme pa Gruyéreost, jordartskocka samt sojamarinerade tapiokapérlor och rischips

Varmratter

Bakad rotselleri | 255 kr
med rotsellerichips, inkokt péron, rostad mandel och 6rtemulsion serveras med rostad [6ksky samt potatisrulle
med filodeg

Smérdegsinbakad “Wellington” | 259 kr
med duxelle péa skogschampinjoner, fylld savoykal med bakad rédbeta samt kalbuljong och potatispuré med
Vésterbottensost

Bakad halleflundra | 299 kr
med havskrafta, sauterade edamamebonor, friterade 6rter och gronartscréeme samt farskpotatis i beurre blanc
med forellrom

Svensk majskyckling | 285 kr
med broccolipuré, glaserad spetskal med vindruvor och kycklingkrisp serveras med grillat smér, rédvinsreduktion
och ugnsbakad potatis med tryffelsalt

Helstekt hjortytterfilé | 315 kr
med kryddsky, butternutsquash, kantareller och svartkal samt ostravioli med rédléksmarmelad och
timjansdoftande potatisterrin

Desserter

Kolapannacotta | 85 kr
med havtorn, salt chokladsas och karamelliserade popcorn

Hallonmousse | 89 kr
med vit chokladcreme, hallonmarénger, hallonsas och smulad havrekaka

Graddfilsbavaroise | 95 kr
med mandelcrunch, dppelgelé, kryddbakat dpple och syrlig dppelmousse

Chokladterrin | 95 kr
med mjolkchoklad, yuzu, honungskrisp, kdrsbarscreme och thaibasilika
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