Upptéck var a la carte-meny med vallagade ratter som forgyller din tillstalining — perfekt for bréllop och andra
speciella stunder. Menyn serveras och levereras fram till februari 2027.

For att skapa en &nnu mer minnesvard upplevelse rekommenderar vi kock pa plats som ldgger upp maten pa
tallrik samt serveringspersonal som tar hand om er och era gaster under middagen.

Véra menyer kan anpassas for specialkost — féranmal antal och eventuella allergier/intoleranser. Specialkost
erbjuds f6r veganer, vegetarianer och gaster med fédoadmnesallergier/intoleranser. Alla ratter tillagas i samma
kok.

Bestall er meny senast tre vardagar fére leverans samt kock och servicepersonal
minst tva veckor innan ert event. Catering f6r minst 20 personer.

Forratter

- picklade trédgardstomater, grillad grén tomat, tomatterrin samt créme pa limebasilika,
tomatvatten, friterad kapris och ragbrédschips

med pistagecréme, brynt smorvindgrett med lagrad soja, picklad jalapefio, grillad hjartsallad,
granatépple och rostad surdeg

med marinerad gurka, 16jrom, dillcreme, krémig préstost och krispig 6k

med créme pa Wrangebécksost, gravad citron, kimchirostade sesamfron, picklade gulbetor
och senapsfrén, dngssyra samt mandelchips med torkad vindger

Varmratter
och gratinerad faux gras, romanescosas, marinerade bondb&nor samt potatistarte med |6k och rosmarin

pa skogschampinjoner och rédbeta, grillad savojkal och sparrisbroccoli, potatispuré med Vasterbottensost
samt rostad kalsky

med friterad havskrafta, zucchini och glacerad morot med ingefara, friterad purjolék, champagnesmérsas
och 6rtslungad gotlandspotatis

med rostad rotselleripuré, upplandska kantareller och réd steklok, friterad gronkal med créme pa citrontimjan
samt rostad kycklingsky och pommes pavé med timjan

med svartvinbéarssky, rokt jordartskockscréme, bakat dpple med vinbar samt confiterad potatis Aztec Gold
och krispig jordértskocka

Desserter

med lime, chokladfudge, salt chokladsas, “pavlova” och férska blabar

med havrecrunch, amarettocréme, rosmarinkryddad kolasas, citronsockerkaka, dppelgelé och dppelchips
med vit chokladmousse, vaniljorilée, champagneganache och rostad vit choklad samt hallonmarénger

med inkokta kérsbér, brynt smérkola, mjélkchoklad och yoghurt

Priserna ar inklusive moms.
cajsas-kok.se ® cajsaswebbshop.se ® info@cajsas-kok.se ® 018-130 190



