Cajsa’s Hosthuffé - en jubileumsresa!

Levereras frén den 1 september till den 23 december 2025.
Arets hdstbuffé &r mer &n en maltid — den ar en smakresa genom var historia, fran 1995 fram till idag.
En buffé fylld med matrétter och minnen som vi format i métet med er som géster.

Sedan starten har vi pd Cajsa’s K&k lagat mat i takt med sdsongen, med lokala ravaror och en
nyfikenhet pa smaker fran hela varlden. Vi star fortfarande stadigt i samma &vertygelse: att smaken,
ravaran och mat lagat med hjértat far visa oss vagen framat.

Fran Cajsas kallskdnksguld med klassiska smaker till datidens
smaktrender fran Mexiko och Asien — fusion fran start

e Paté pa fisk och skaldjur med dillcreme och Karlholmsknacke

e Friterad Maki med &gg fran Uggelsta gard, grillad gurka och wasabimajonnés
e Tostada med guacamole, brasserat hgrev samt rostad majssalsa

Vi 6ppnar dorrarna till Botans orangeri under Linnés 300-arsjubileum
och inspireras av tidsepoken

e Ortstekt lammrostbiff

e Timjansemulsion med citron och svart vitlok

* Hostens grodor bakade i honung frén de Linneanska trddgardarna

Var matresa fortsatter med varlden som smakpalett, dar fusion och
matgladje ar sjalvklara inslag i vart kok

e Amerikansk lobster roll med rékor och kalrabbislaw

® Spanska croquetas med manchego och padrones peppar

e Peruansk causa — potatisbakelse med kramig isberg, tangrom och riven dggula

Med karlek till det lokala finns alltid narproducerat pa menyn hos Cajsa’s Kok
* Vart rustika lantbréd med kulturspannmal och vete fran Landsberga gard
e Tryffeldoftande farskost med trattkantareller fran de upplandska skogarna

* Skogsbackens ost Lille Don med Anibbens romkryddade plommonmarmelad

Jubileumsdessert med guldkant — for att fira vara 30 ar!

e Vaniljbavaroise med guldkant, blabarskompott, hjortronmylta och mandelkrokant

379 kr/person

Catering fran 15 personer.

Priserna ar inklusive moms.
cajsas-kok.se @ cajsaswebbshop.se ® info@cajsas-kok.se  018-130 190
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